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l. INTRODUCCION

1.1. Antecedentes

En el actual proyecto de investigacion el cual tiene como
propésito desarrollar una linea de pastas integrales que se
encuentren listas para el consumo y venta en supermercados
norteamericanos el cual busca desarrollar y aprovechar la falta de
existencia. Hoy en el mercado ecuatoriano, con la tendencia de la
clase media ecuatoriana, el tiempo que dedican a cocinar es cada
vez menor, pero siempre apuntan a platos saludables, nutritivos y
faciles de preparar.

El mercado estadounidense es considerado como uno de los
mas importantes dentro de América latina, esto se debe a que a las
oportunidades que brinda y también porque es considerado como el
segundo pais mas importador de alimentos a nivel mundial es decir
qué es una de las economias mas grandes del mundo por Esto
hace que lograr el comercio de alimentos con nuestro pais sea un
punto estratégico. Cabe sefalar que Estados Unidos es un pais de
inmigrantes que intentan cultivar sus tradiciones, incluida su cocina,
creando una oportunidad de mercado Unica. En las ultimas
décadas, los habitos de consumo han cambiado significativamente.

Las ventas de este alimento en todo el mundo han aumentado
significativamente, lo que nos lleva al actual proyecto que aborda
este alimento en el mercado interno ya que pretende innovar con
sabores tradicionales populares pero que ya no forman parte de la
dieta diaria. porque lleva tiempo prepararlos.
Los consumidores estadounidenses de hoy tienen una gran demanda
de alimentos nutritivos y saludables y estan muy preocupados por su salud y
por mejorar su condicion fisica y nutricion. Se cree que la salud es el principal
factor que influye en la eleccion de alimentos; Los consumidores suelen elegir
productos naturales que no contienen grasas trans y pocos aditivos quimicos.
Esto hace que los consumidores tiendan a cambiar sus habitos, consumiendo

productos alimenticios nuevos, naturales, funcionales y organicos, que son



apreciados no por el precio sino por la calidad. Por otro lado, cabe destacar
gque no soblo existen preferencias de los consumidores sino también
necesidades muy diversas como la concienciacion medioambiental, evitar el
uso excesivo de productos quimicos, lo que se refleja en el interés de los
consumidores por productos que tengan

produccién orgénica.

Ecuador forma parte de los paises mas diverso en el mu en santo a su
desarrollo agricola este se va que pase bares factores importantes que son:
la riqueza de sus suelos y los diferentes climas los cuales da un paso a que
se cree una ducha agricola en desarrollada cual se ve influencia por un uso
inadecuado de los recursos te se encuentran disponibles en nuestro pais,
falta de vision en habitantes y la ausencia de recursos econémicos que
proviene por parte del estado. (CEPAL, 2023).

La industria agricola tiene una gran relacion con el desarrollo de un
pais dado que gracias a ella es posible que la poblacién logré alimentar
también permite el ingreso de divisas correspondientes a exportacion las
cuales estan destinados a desarrollar otros aspectos importantes dentro del
estado como la educacion y la salud es necesario recalcar qué te debe tener
presente dos peto fundamental los cuales son que se fue producir y que ello
gue verdaderamente te debe producir el hecho de poder contestar esta
pregunta permiten obtener perdedor de recursos naturales y econdémicos
(UNIRIOJA, 2022).

Dentro del &mbito alimenticio el area agricola es fundamental debido a
gue la que principalmente se nutre de productos que esta ofrece, a pesar de
gue las transformaciones ocurren dentro de la industria alimentaria, es
necesario tener en cuenta que es el proceso que ha sufrido la materia prima
momento de ser cosechar sera el quedara el resultado final produciendo una
baja calidad o cualquier tipo de incondicional puedo producir de ser inicio
hasta el final del proceso de elaboracion. (FAO, 2021).

En consecuencia, (UCM, 2023) nos indica que: “se requiere crear un
conjunto de alternativas de lo que se puede producir, y luego indagar en los
consumidores finales dentro del pais para saber que se necesita producir,
satisfaciendo en primer lugar las necesidades internas de la poblacién” de

acuerdo con la perspectiva del autor para poder brindar un producto a los



consumidores finales es necesarios poder realizar un estudio y conocer las
necesidades.

Se debe tomar en cuenta que el consumidor final debe de ser
orientado por un grupo de personas profesionales que se encuentren
capacitados en cuanto a la problemética de produccién alimentos los cuales
deben analizados a partir de la materia prima, en tanto aspecto nutricional,
higiénico y sensorial para de esta manera poder obtener productos
alimenticios nutritivos y que satisfagan a las necesidades nutricionales que
requieran los clientes. (FAO, 2023).

Las pastas, fideos integrales, pan, entre otros alimentos, son
productos que surgen partir de la harina de trigo lo que no lleva a concluir que
forman parte de la canasta familiar de algunas familias esto se debe a que su
precio es relativamente bajo y posee diversas caracteristicas nutritivas y
organolépticas.

Los fideos y las pastas integrales, a diferencia del pan, son productos
gue requieren una coccion previa antes de su consumo. El tiempo de coccién
varia segun la forma, el tamafio, el grosor, la composiciéon del producto y el
método de procesamiento; Hoy en dia, estos factores han llevado al
surgimiento de los fideos integrales y la pasta precocinada, una tecnologia
gue ofrecen muchas industrias en todo el mundo impulsadas por la
innovacion, las técnicas y la demanda de los consumidores.

En relacion, a lo que sea menciona anteriormente se planea dar a
conocer un fideo precocinado y que cumpla con los parametros planteados
en cuanto a la norma alimentarias; asi como también pueda llenar los
requerimientos que exigen los consumidores.

Los fideos integrales deben ser un subproducto de la harina mejorada
gque sustituya parcial o totalmente a la harina de trigo, con el objetivo de
mejorar la nutricion y basicamente con el deseo de que la mezcla propuesta
produzca una respuesta al problema de importacion de harina de trigo. Es
subsidiado anualmente por las autoridades gubernamentales, provocando
una enorme pérdida en la economia del pais, dinero que podria ser utilizado

para otros fines.



1.2. Formulacion del problema

¢, Cual es la viabilidad para la exportacion de la pasta integral de brécoli

congelado y precocinado con funda térmica a estados unidos; New York?

1.3. Sistematizacion de problema

e COmo se encuentra la produccién del brocoli dentro del mercado
ecuatoriano?

e ;Qué productos ecuatorianos son los que tienen mayor exportacion en
el mercadoestadounidense?

e ;Qué pasos y reglas se necesitan para exportar fideos integrales con
brocoli a Estados Unidos?

1.4. Objetivos generales
e Elaborar el proceso logistico para la exportacion de pasta integral de

brécoli congelado y precocinado con funda térmica hacia el mercado de
Estados Unidos; New Yorkpara mejorar el proceso logistico y le llegue al

cliente en optimas condiciones.

1.5. Objetivos especificos

e Recopilar informacion de los procesos logisticos de productos
congelados y requerimientos del mercado objetivo para tener una base
tedrica para la exportacién de pasta integral de brocoli congelado y

precocinado con funda térmica.

e Analizar la informacion del proceso logistico para la pasta integral de
brécoli congelado y precocinado para determinar el proceso de

empaque y embalaje.

e Elaborar plan de exportacién seleccionando los proveedores logisticos
especializados en el transporte de productos congelados y asegurar la
conformidad con los requisitosde temperatura y calidad durante todo el

proceso de envio.



1. ANALISIS
Consiste en la descomposicion de problemas, partes elementales,

resoluciéon de problemas del estudio de caso anterior.

Hay 2 tendencias que animan a iniciar un negocio de pasta integral lista
para comer:

a) Lagente tiene cada vez menos tiempo para cocinar,

b) La industria de alimentos procesados esta experimentando un
crecimiento global, especialmente en las economias emergentes.

Ademas, es importante recordar que cada vez mas personas se
interesan para una comida mas sana y nutritiva.

Segun el articulo "Top Pasta Trends" de 2015 de la revista
ReadedFoods, se observo que cada vez mas personas optan por comer
en casa y no quieren tener que preparar las comidas desde cero, por lo
que la pasta prefabricada es una opcibn que se adapta a sus
necesidades. necesidades. factura. tendencia. De manera similar, también
se identificaron las siguientes necesidades de los consumidores de pasta
integral: preocupaciones de salud, conveniencia y tendencias de sabor.
Teniendo esto en cuenta, las empresas que ofrecen opciones de pasta
"sabrosas" en una variedad de sabores y envases convenientes que las
hacen faciles de recalentar o incluso comer en un recipiente tienen
mayores preferencias de los clientes.

En Estados Unidos, el mercado total de pasta de trigo tuvo un valor
de 6.900 millones de dolares en 2018, liderado por la pasta "lista para
usar" con una participacion del 31,2%, seguida de la pasta sélida con un
26,2% y la pasta espesa en tercer lugar. comparten el 26,2%. pasta seca:
23,8% (PreparedFoods, 2020)". El articulo sefala que un estudio realizado
por una importante agencia de investigacion de mercados asegurd que
mas del 50% de los consumidores comen pasta a la hora del almuerzo y

la otra mitad a la hora de la merienda.



De acuerdo (PreparedFoods, 2020):
Se asocia el consumo de las pastas listas a
personas ocupadas, que tienen poco tiempo
para preparar comida, por lo cual las comidas
que permitan “ahorrar tiempo” constituyen una
buena solucion. Otras tendencias identificadas
en el estudio indican que 9 de cada 10
consumidores tienen interés que la pasta
contengavegetales, 8 en 10 que sean bajas en
sodio y cerca de 8 en 10 que sean fuente de
vitaminas, minerales y fibra. Los factores mas
importantes que influyen en la decisién de
compra son: que contenga ingredientes

naturales y que sean de alta calidad o gourmet.



2.1. Proceso industrial para la elaboracion de la pasta integral

Gréfico 1

Preparacion de la pasta

Preparacion de
los Materiales

Mezcla

Laminadoy
enrollado

Cortador
Giratorio

Cocinado a
Vapor

Corte y Semi
plegado

Esparcido de
Pasta

Fritura de
Brocoli

Enfriamiento

Empaque

Nota: El grafico nos muestra de qué manera se lleva a cabo el proceso
de elaboracién yempaque de la pasta
Elaborado por: Pico, A. (2023)



Mezclador

Maquina de carga de polvo

Laminadora de pelicula

Maquina para rizar el fideo

Magquina formadora de semicirculos con evaporador.
Equipo de condimento

Sistema de fritura

Refrigerador
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Cinta transportadora
10.Maquina de embalaje
11.Embalaje duodécimo.
12.Transportador
13.Recipientes para pasta



2.2. Logistica

El canal de distribucion que se utilizara para llegar al consumidor
final con el productoes el canal tipo largo, donde se compra el brocoli a los
productores de la provincia de Santo Domingo, luego se congela el
producto y se prepara para su envio. pais de destino por parte del
exportador que lleva el producto a una empresa elaboradora de productos
semielaborados, en este caso pasta integral con brocoli en bolsa térmica,
para ser finalmentedistribuido al consumidor final. (AHK, 2023)

2.3. Beneficios del Brocoli
“El brocoli pertenece a la familia de las cruciferas igual que el repollo y la

coliflor conla que muchos los confunden. El brécoli es una planta de tallo corto y
carnoso, formando unacopa de hojas de color verde oscuro y rizadas”. (INTAGRI,
2023)

El brécoli es conocido por sus grandes propiedades nutricionales. Es una
verdura que aporta al organismo vitaminas C, B1, B2, B3 y B6. Es rico en
betacaroteno y minerales como potasio, hierro, calcio, magnesio, zinc. Yodo y
azufre responsables del olor caracteristico

Gréfico 2 Grafico 3

Empaque pasta integral Pasta cocida de brocoli

e
'“\NIU‘

H PASTA eN 5

"~ Salca de Brocoli

Nota: Empaque probable con el que se Nota: Plato de como queda la pasta
de facil coccion listaofrecer el producto para servir

Elaborado por: Pico, A. (2023) Elaborado por: Pico, A. (2023)



2.4. Ficha Técnica

Tabla 1

Ficha técnica

Cddigo

ULVR-58418

Envase

Bolsa Doy Pack

Medidas de Envase

160 mm (an) x 40 mm (la) x 21 mm (alt)
Contenido
200 g

Peso original

240¢

Unidades de venta

Doy pack 20 x 10 g

Tiempo de caducidad

12 meses

Conservacion

Se debe conservar en un ambiente inferior a 15°-21°C
CAJA

Dimensiones Caja

300 mm (an) X 200 mm (la) x 265 mm (alt)
Unidades/Caja

16 ud

Nota: Especificacion del producto en cuanto a su paquete
Elaborado por: Pico, A. (2023)
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Grafico 4

Ficha técnica de alimentos

FICHA TECNICA DE ALIMENTOS

Metodologi: Producto Especifico: |Pasta - Fideo
o83 Nombre Comercial: |Fideos
da por Clasificad Codigo CPC V.2:/23710.01.05

Blsgueda de Fichas Técni

Cadigo ClIU 4.0:

C1074.01

Codigo Arancel 2007:

1902.11.00.00

D de C

Codigo Arancel 2012:

1902.11.00.00

PROPIEDADES GENERALES

Glosario de Términos

Manusal de Usuario

Descripcion:

Los fideos instantaneos son un producto preparado con harina de trigo ylo
harina de arroz y/u ofras harinas y/o féculas como ingrediente principal, con o
sin Ia adicion de ofros ingredientes. Pueden fratarse con agentes alcalinos. Se
caracterizan por el uso del proceso de pre gelatinizacion y deshidratacion ya
sea mediante fritura o por otros métodos.

Créditos

Usos:

Alimento preparado, base de algunos platos tales como los espaguetis, los
linguine, scba y udon

Copyright © 2012. Todos los derechos reservados
Instituto Nacional de Estadistica y Censos

Magnitud:

Peso

Unidad de Medida:

Gramos

Presentacion Comercial:

Se envasara en envases que retnan las condiciones necesarias para que el
producto mantenga la frescura y calidad requerida, asi como la suficiente
proteccion en las diciones de manipuleo y fransporte.

PROPIEDADES ESPECIFICAS

Composicion Principal:

Harina de trigo y/o harina de arroz y/u otras harinas y/o féculas, agua.

Composicién Secundaria:

Gluten, almidén, harina de trigo debe estar fortificada con: hierro. Vitamina B1
(Tiamina), Vitamina B2 (Riboflavina), Acido fdlico, niacina.

Caracteristicas Org

:|Deben p

tarse enteros y con envases integros, etiqueta con fecha de
expiracion vigente y registro sanitario

Observaciones:

Este carbohidrato se ubica enitre los 10 productos basicos de la canasta
familiar. Estudios aseguran que su consumo ha aumentado en este afio,
representan un consumo anual superior a las 60 mil toneladas métricas al afo,
equivalentes a $75 millones, los mismos que son movidos por mas de 10
marcas.

Nota: Muestra todas los contenidos nutricionales y composiciones del fideo.

Elaborado por: Pico, A. (2023)

Proceso recopilacién y preparaciéon de materia prima

Tabla 2

Proceso recopilacion y preparacion de materia prima

Materiales de uso

Descripcién

Costo unitario en d6lares

Plastico en polietileno

0.30

Cajas de Cartén

1.00

Etiqueta

0.13

PALLETS

10.00

SUNCHOS / AMARRAS

AR | PR P

2.25

ALQUILER/CONTENEDOR $

600.00

Nota: Gastos de materiales para poder adquirir materia prima necesaria en el

proceso deelaboracion final.

Elaborado por: Pico, A. (2023)
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2.5.

Preparacién

Tabla 3.

Preparacion

Tiempo:

3 dias

Costo unitario:

$2 / hora por trabajador

Lugar:

Dofia Petrona, Guayaquil 090112

Que se debe contratar:

Es necesario contratar o contar con transporte, mano de obra
especializada en la carga, descarga y tener un personal
capacitado para el proceso de seleccion de la mercancia que
en este caso es la

Que se debe de tener para el
proceso:

Maquinaria especializada para el proceso de recopilacién y
recoleccion y personal capacitado para realizar la mano de
obra

2.6.

Nota: Gastos de materiales para poder adquirir materia prima necesaria en el

proceso deelaboracion final.

Elaborado por: Pico, A. (2023)

Tabla 4

Proceso de congelamiento de las pastas instantaneas

Proceso de congelamiento de las pastas instantdneas

Tiempo: 3 horas
Costo unitario: $2,30 hora por trabajador
Lugar: Planta de Congelamiento IQF

Que se debe contratar:

Mano de obra

Que se debe de tener para el proceso: | Maquina /Congelador de tunel IQF

Nota: Muestra el tiempo que se toma congelar pastas instantaneas y los

precios de trabajo.

Elaborado por: Pico, A. (2023)
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2.7.

2.1. Declaracién aduanera

Tabla 5
Declaracion aduanera de exportacion

tiempo: 15 minutos
Costo unitario: $120+IVA (Honorarios agente de aduana)
Lugar: Zona primaria TPG

Que se debe contratar:

Agente de aduana

Que se debe de tener para el proceso:

Certificado de Origen electrénico (cuando el
caso lo amerite) Factura comercial original.
cantidades, pesos netos, peso bruto, Valor FOB,

Autorizaciones previas (cuando el caso lo
amerite).

Nota: Ensefia las acciones aduaneras y legales que se deben seguir

Elaborado por: Pico, A. (2023)

Proceso de contratacion de transporte internacional

Tabla 6

Proceso de contratacion de transporte internacional

Tiempo:

28 dias

Costo unitario:

$5,000- $5,100

Lugar:

TPG Inarpi / TPG) Av. Los Angeles, Via
Perimetral - Isla Trinitaria
Calle 51 S.0.y 4° P.T. 30 S.O.

Que se debe contratar:

Servicios de la Linea naviera Hapag-Lloyd

Que se debe de tener para el proceso:

Es necesario contar con la respectiva factura
comercial, packinglist en el que se detalle la
informacion de peso bruto de la carga.

Nota: Costo realizados durante la transportacion internacional.

Elaborado por: Pico, A. (2023)
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2.8.

2.9.

Retiro de contenedor vacio desde el depdsito.

Tabla 7

Retiro de contenedor vacio desde el deposito.

Tiempo:

1 hora

Costo unitario:

$35+IVA

Lugar:

TERCON / Km. 23 1/2 Via Perimetral y, Dr
Marcel J Laniado de Wind, Guayaquil 090808

Que se debe contratar:

Un transportista desde el almacén al terminal
de vacios.

Que se debe de tener para el proceso:

Dejar una garantia, Declarar el peso bruto de la
carga

Nota: Muestra el gasto que se obtiene al retirar un contenedor

Elaborado por: Pico, A. (2023)

Proceso empaque y embalaje
Tabla 8
Proceso empaque y embalaje
Tiempo: 12 horas
Costo unitario: $0.50-1.00 por kilogramo
Lugar: Fabrica de Guayaquil

Que se debe contratar:

Mano de obra y cartonera

Que se debe de tener para el proceso:

materia prima, cartones y material de embalaje.

Nota: Implicaciones que lleva realizar el proceso de empaque y embalaje

Elaborado por: Pico, A. (2023)
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2.10. Proceso de llenado del contenedor

Tabla 9
Proceso de llenado del contenedor

Para cargar completamente el monto de la
Tiempo: mercaderia del contenedor es necesario 3 hora de
trabajo
Costo unitario: $550
Lugar: Bodega de Guayaquil
Que se debe contratar: Estibadores y grua.
Que se debe de tener para el proceso: | EIR. (EquipmentinterchangeReceipt)

Nota: Implicaciones que lleva realizar el proceso de empaque y embalaje
Elaborado por: Pico, A. (2023)

2.11. Transporte interno guayaquil

Tabla 10
Transporte interno guayaquil (fabrica hasta bodega)
Tiempo: 5 horas
Costo unitario: $120 segun el transporte
Lugar: Fabrica de Guayaquil hasta Bodega de Despacho
Que se debe contratar: Una empresa de transporte terrestre
Guia de remision exportadora, DAE, Factura
Que se debe de tener para el proceso: comercial, Autorizaciéon de Ingreso y Salida de
Vehiculo.

Nota: Costo de transportacion dentro de la ciudad de guayaquil
Elaborado por: Pico, A. (2023)

Proceso de inspecciones

Tabla 11
Procesos de inspecciones
Tiempo: Inspeccion 1 Dia, Aforo 12 horas
Costo unitario: $150-180
Lugar: TPG
Servicio de inspeccion de contenedor del
Que se debe contratar: Terminal Portuaria de Guayaquil y servicio
antinarcatico.
Que se debe de tener para el proceso: Factura comercial, lista de empaque, DAE,ISV,
EquipmentinterchangeReceipt.

Nota: Se detallan los pasos y los gastos que se generan en el proceso de inspeccion
Elaborado por: Pico, A. (2023)
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Gréfico 5.

Diagrama de Gantt
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3/ 8/ 8/ 38 8/ 5/8/ 33283323 R22RRFANNIACRERRBA /883
Preparacion de Materiales 01.01.2020/19.01.2020
Mezclador 02.01.2020/08.01.2020
Alimentador de masa 03.01.2020/07.01.2020
Maguina de laminado 04.01.2020/09.01.2020
maguina de arrollado 05.01.2020/07.01.2020
vaporizador maquina de corte Ideadora 06.01.2020/06.01.2020
dispositivo de sazonado 07.01.2020/07.01.2020
sistema de fritura 08.01.2020/13.01.2020
refrigeradora 09.01.2020|14.01.2020
transportador 10.01.2020/13.01.2020
maquina de empaque 11.01.2020/11.01.2020
encajonado 12.01.2020|12.01.2020
transportador 13.01.2020/13.01.2020
alimentador de vasijas de tallarines 14.01.2020|18.01.2020
Los documentos digitales 15.01.2020|19.01.2020
Factura comercial original. 07.01.2020/26.01.2020
Autorizaciones previas 08.01.2020|14.01.2020
Certificado de Origen electrénico 09.01.2020/12.01.2020
Transmision de DAE por parte del declarante a
través del sistema Ecuapass 10.01.2020|13.01.2020
Ingreso de mercancias al depdsito temporal y/o
zona primaria 11.01.2020/11.01.2020
Registro de Ingreso de mercancias (IIE) por parte
del depdsito temporal 12.01.2020/12.01.2020
Asignacion canal de aforo de la DAE a
través del sistema Ecuapass 13.01.2020|13.01.2020
Salida autorizada 14.01.2020/16.01.2020
Embarque y transmision de los documentos d|15.01.202017.01.2020
Solicitud de Correccion de la DAE: 16.01.202018.01.2020
Regularizacion de DAE 17.01.2020/17.01.2020

Nota: se presenta el cronograma de actividades para poder llevar a cabo el proceso de exportacion
Elaborado por: Pico, A. (2023)



EMPAQUETADO Y CONTENERIZACION
25Tl de

Producto
UNIDAD DE
PESO 240 G

Grafico 6
Empaquetado

e E%ﬁ i
L PASTAS 5’.‘

Salca de Bracoli

Nota: La figura nos muestra el empaquetado del producto
Elaborado por: Pico, A. (2023)

UNIDADES EN CAJA 40

Gréafico 7

Cajas

Nota: La figura muestra las cajas en las que se enviaran los paquetes
Elaborado por: Pico, A. (2023)
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Tabla 12.
Descripcion de las cajas
CAJA CON 40 FUNDAS TERMICAS
NAME PASTAENS
PASTA DE BROCOLI
PRECOCINADO

DESCRIPCION

PESO 9.6 KG

Nota: La tabla nos muestra las medidas de las cajas de envio
Elaborado por: Pico, A. (2023)

Tabla 13.

Pallet

PALLET

NAME PALLET ESTANDAR
MADERA

DESCRIPCION
SANITIZADA

PESO 25 KG

Nota: La tabla nos muestra las medidas y materiales de la Pallet
Elaborado por: Pico, A. (2023)

Tabla 14
Consolidada mercaderia

CONSOLIDADA MERCADE RIA

= 1 ]

Nota: La tabla nos muestra las medidas y materiales del modelo consolidado

Elaborado por: Pico, A. (2023)
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Tabla 15.
Visualizacién 3D

VISUALIZACION EN 3D

Nota: La tabla nos muestra una visualizacion del modelo en 3D
Elaborado por: Pico, A. (2023)

Tabla 16.
Contenerizacién

CONTENERIZACION

Nota: La tabla nos muestra una visualizacion de Contenerizacion

Elaborado por: Pico, A. (2023)

20



2.12. Proceso productivo

El proceso de produccion de este innovador producto comienza con

el cultivo de esteingrediente principal, en este caso el brécoli, y finaliza con

el producto final como es la pastade brocoli.

2.13. Proceso de produccion detallado:

Entrega: El brocoli fresco se entrega de acuerdo con el proceso de
produccién.

Verificacidon: esta actividad requiere que el producto cumpla con los
requisitos de tamafio, color, peso y consistencia. Ademas, el
producto no debe tener defectos ni insectos. Este proceso lo lleva a
cabo el departamento de materiasprimas.

Seleccion: El area de tratamiento de pellets se encarga de la
seleccidén, que se coloca en un carro manual para su posterior

transporte.

Clasificacion: Los pellets de brécoli se clasifican segun su calidad y
presentacion. Ademas, el brocoli se corta a mano para cumplir con
los requisitos y luego se realizan controles y verificacion del peso y
tamafo de lospellets. En esta etapa se lleva a cabo un estricto
control, que requiere un andlisis del producto en un laboratorio

microbiologico para confirmar su seguridad.

Evaporacion: Este método se realiza con una escaldadora
encargada de escaldar a una temperatura de 90 grados, con el
objetivo de inactivar la enzimaperoxidasa y evitar el envejecimiento
del producto. Este proceso también elimina bacterias vy
microorganismos.

Enfriamiento: la pasta se transporta a una cdmara de enfriamiento y
se coloca en agua fria previamente tratada para eliminar los
microorganismos. A continuacion, la pasta se enfria en agua a 0°C

durante 15 minutos.
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e Congelacion: El producto se congela en un tunel IQF con
ventiladores que extraen aire a una temperatura de unos 30°C. En
este caso, la masa de la pasta se reduce en un 3%.

e Flash Freezing: este proceso es importante ya que no permite que las
paredes de los tejidos de la planta se rompan porque la pasta de
brocoli no requiere conservantes adicionales ya que se considera un

proceso natural que conservasu calidad y nutrientes naturales.

e Empaque: Se verifica el peso y se coloca el paté de brocoli en un
Doy Pack de plastico, que mantendra la temperatura y evitara la
deshidratacion. Las cajas de carton con el producto se transportan a

camaras frigorificas para sudistribucion.

2.14. Durabilidad de la Pasta
De acuerdo con (BACILLUS, 2019) :

La refrigeracion implica almacenar alimentos a bajas temperaturas,
pero por encima de su punto de congelacion. Normalmente, las
temperaturas de enfriamiento oscilan entre -1°C y 8°C. Esto asegura
gue el valor nutricional y las propiedades organolépticas del producto
practicamente no difieran de las que tenia al inicio del
almacenamiento. Por esta razén, los consumidores consideran los
alimentos frescos refrigerados alimentos saludables. El enfriamiento

previene el crecimiento de microorganismos.

La vida uatil de las verduras refrigeradas depende de la variedad, partes
almacenadas, condiciones de recoleccion y temperatura durante el transporte,
entre otras cosas. Para alimentos procesados depende del tipo de alimento, la
intensidad de procesamiento recibido (basicamente microorganismos y enzimas),

limpieza en la preparacion, empaque y empaque, entre otros.(Clostridio, 2020).

2.15. Ficha Técnica de Nomenclatura

Para exportar pasta de brocoli se debe analizar la fraccion arancelaria, ya
gque a través de este coddigo el producto pasara por el correcto proceso de
exportacion. Para este producto se propone utilizar la subpartida 0710.80.20.00
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gue se refiere a hortalizas, hierbas, tubérculos y tubérculos para alimentacion.

Gréafico 8

Ficha técnica de nomenclatura

DATOS GENERALES

Tipo
Subtipo
Nombre de producto (nombre cientifico)
Partida recomendada
Unidad de medida segtiin arancel

Codigo de Agrocalidad

Productos procesados y secos
Hortaliza congelada
bréccli ¢(Brassica oleracea var. italica)
0710802000
KG
A0001

ESTADOS UNIDOS

e Quitar pais en la versién impresa

R1 Certificado Fitosanitario de Exportacion.

R2 Inspeccion Fitosanitaria en el punto de ingreso

R3 €l material va libre de impurezas o materizl extrafo.
R4 El envic se encuentra en envases nuevos y de primer uso.
RS €l envic va libre de plagas y suelo.

Requisitos para exportacaon

Nota: se nuestra la ficha de nomenclatura del empaque del fideo integral

Elaborado por: Pico, A. (2023)
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2.16. Zonas de Produccién

De acuerdo con (Espin, 2017) el brécoli es un cultivo que:

El brécoli es un producto que requiere un exhaustivo uso
de la mano de obra el cual aporta de manera
favorable a la generacién de divisas en el pais,
esta industria realiza exportaciones de productos
procesados con un valor agregado ya que
conlleva un proceso de corte, congelacion y
empaque del producto terminado, obedeciendo
los mas estrictos estandares de inocuidad y
calidad que se solicita y requiere a nivel
internacional.

Segun (Sanchez, 2020) “El sector brocolero es bastante amplio y
segun datos obtenidos las zonas adecuadas para el cultivo de esta hortaliza
son aquellas que se caracterizan por tener bosques secos y zonas
himedas, con clima frio y templado, lo cual convierte a la region Sierra como
la més productiva por excelencia”. Entre las provincias mas representativas
del pais se encuentran: Cotopaxi, Pichincha y Tungurahua; donde Cotopaxi
produce casi el 90% del brocoli del pais, con 2.500 hectareas para la
produccién de este producto y solo el 4,7% pertenece a Chimborazo y el
2,6% pertenece a Tungurahua.

“Las plantas procesadoras y exportadoras mas representativas como
Provefrut y Nova se encuentran localizadas en la provincia de Cotopaxi,
mientras Ecofroz y Procongelados se encuentran en la provincia de
Pichincha” (Vera, 2017). Estas empresas utilizan tecnologia y controles de
Gltima generacion para lograr un resultado de calidad, siendo que el proceso
de producciéon que manejan tiene una duracion de 12 a 14 semanas,lo cual
es necesario para el cumplimiento regular de las exportaciones. Otras
provincias encargadas de la produccion de brocoli son Imbabura y
Chimborazo, que son para el mercado local y generalmente utilizan un

sistema de produccion tradicional por tener areas pequefas.

2.17. Producto
Segun un reportaje publicado por La Vanguardia el 12 de octubre (2018),
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el brocoli es una hortaliza cargada de vitaminas y minerales que aportan a
nuestro organismo un auténtico tesoro nutricional repleto de diversos beneficios.
El brocoli ha sido originario del Mediterraneo desde la época de los romanos y es
un alimento basico en la gastronomia de Italia, que introdujo por primera vez la

verdura en los Estados Unidos.
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1. PROPUESTA

3.1. SALIDA DE PRODUCTO

3.2. DOCUMENTOS NECESARIOS PARA EXPORTAR
Para las mercancias exportadas, tanto para consumo como para

muestras, se requieren una serie de documentos antes y después del

transporte, en concreto los siguientes:

Documentos antes de abordar el avion. - Todos estos son
documentos preparados antes de entregar nuestros productos.

Notas con comillas. - En primer lugar, los importadores que necesitan
mercancias se ponen en contacto con los exportadores o0 Sus
representantes.

Factura proforma - Huertos Gatazo Zambrano, en respuesta a una
oferta de precio, emite una factura proforma al importador, en la que
informamos sobre los términos de nuestra venta por correo, fax por Internet
o de otro modo. Debe tener: nombre y direccién. Huertos Gatazo Zambrano,
especificaciones del producto, cantidad del producto, tipo de empaque, ruta
de envio, condiciones de pago, periodo de negociacion (FOB), nombre y
direccion del exportador, destino del producto, fecha prevista de entrega,
forma de pago (carta de crédito), envio puerto, Precio, pais de origen del
producto, periodo de validez de la oferta.

Carta de confirmacion. El importador crea esta confirmacion de pedido
solicitandole que pida pasta integral con brocoli e instrucciones de entrega

detalladas.

Carta de crédito. - Esta forma de pago suele realizarse en forma de

carta de crédito.

Notificacion de entrega. - El exportador notifica al importador sobre el

envio del producto.

Enviar documentos postales. - Estos son todos los documentos
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preparados después de la entrega.

Factura. - Documento emitido por el exportador explicando el producto
vendido por cuenta del importador. Aqui se exponen todos los datos
relacionados con la entrega: descripcion detallada del producto, nUmero de
cajas, peso neto y bruto, nimero de pedido, precio, condiciones de venta,
lugar y destino de entrega, forma de negociacion (FOB), agrupacion
arancelaria.

Conocimiento de embarque: Es un flete maritimo que muestra el
puerto de salida, puerto de destino, importador, exportador, peso, cantidad y
demas caracteristicas de la mercancia.

Recibo de pago COPEI. — Todas las exportaciones requieren un bono
CORPEI como pago inicial, es un documento adjunto a la exportacion y su
tarifa es del 1,50% del valor FOB de cada envio.

Lista de embalaje. — También conocida como guia de entrega,
enumera los articulos enviados después de cada articulo declarado y asigna
un nimero a cada caja y su respectivo contenido.

Certificado de origen. - Para mercancias exportadas a paises con los
gque el Ecuador tiene acuerdos arancelarios preferenciales bilaterales o
multilaterales, deberd existir un certificado de origen que acredite el origen del
producto; En el caso especifico de los fideos integrales con brocoli, es emitido
por el SESA (Departamento de Sanidad Agropecuaria del Ecuador) y tiene una
vigencia de 180 dias a partir de la fecha de certificacion. Con su certificado de
origen, el importador demuestra ante las autoridades aduaneras de su pais
gue las mercancias fueron producidas en el pais exportador y no fueron

compradas en un tercer pais.

Anadlisis de costes detallado. - Es el coste total de suscripcion de un
contrato de seguro y transporte de mercancias que correra a cargo del
importador.

DAU - Se trata de la declaracion en aduana, documento que contiene
toda la informacion del exportador y los documentos que la acompafan. Las
DAU se pueden presentar de forma manual o electronica (DAU-e),

directamente o con la participacion de un agente de aduanas.
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3.3.  Procesos aduaneros
Todos los tramites aduaneros deben ser designados por un agente

aduanal, quien puede ser una persona nhatural o una persona juridica autorizada
por el Director General de C.A.E. ha sido autorizado. Ha sido concedido. le
permite realizar envios periédicos por cuenta ajena y firmar declaraciones
aduaneras para tal efecto.

Capacidad
Este es un acto administrativo para determinar impuestos, sus

facultades pueden incluir el reconocimiento fisico de bienes o la verificacion
de documentos que contengan:

e |dentificacion de producto.

e Consultar cantidad, peso, tamafio, coste, etc.

e Clasificacion fiscal.

e Establecer la proporcion del valor del anuncio

A las areas aduaneras se les asigna la tarea de inspeccion fisica. En general
los bienes no se producen para la exportacion, sélo en casos especiales el Director
Regional del CAE requerird medicién mediante inspeccion fisica de los bienes.
Para ello, las inspecciones son realizadas por representantes del sector publico y

de los exportadores o representantes.

Policia antinarcéticos
Para impedir la exportacibn de drogas y psicofarmacos desde
nuestro pais, la policia antidrogas realiza inspecciones de los productos
exportados.
Pasos:
eLa Policia Antinarcéticos notifica a la naviera la decision de la

prueba de drogasel mismo dia.

eLa empresa de transporte notifica al agente de aduanas, quien a
su vez informa al exportador para que esté presente durante la
inspeccion.

oE| control policial de estupefacientes. Los sellos se colocan en la
carga después de una inspeccion adecuada.

¢Se lleva la carta del policia antinarcético hacia el transporte
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ePor ultimo, el articulo ha sido enviado.

El exportador podréa requerir a la Policia Antinarcoticos ya la Direccion
Distrital de Aduanas que se realice tanto una inspeccion antidrogas como
una inspeccion en la planta de fabricacion del exportador debido a las
circunstancias razonables del producto.

Si la carga es seleccionada para inspeccion tanto en puerto como en
la planta de produccion del exportador, es necesario asumir los costos de

coordinacion y movilizacion por contenedor.

3.4. INTEGRACIOM DE KPIS

Tasa de pedidos de articulos sin existencias.

Con el fin de prevenir la exportacion de estupefacientes y sustancias
psicotrépicasdesde nuestro pais, la policia antidrogas controla la carga de
exportacion.

Pasos:

Los policias especializados en antidrogas notifican a la naviera la
decision de control deestupefacientes en el mismo dia.

La naviera notifica al encargado de aduanas, él se encargard de comunicar
al exportador el cual se encargara de inspeccionar.

Los encargados de antinarcéticos se encargan del control.

Los sellos se sujetan a la carga después de la respectiva prueba.

La carta de la policia antinarcoticos se entrega a la empresa camionera.
Finalmente, se envia la mercancia.

La persona que realiza la exportacion puede pedir a los agentes de
control de drogas y a la administracion del distrito aduanero que realicen
tanto la inspeccion de control de drogas como la inspeccion basada en las
circunstancias legitimas del producto en las instalaciones de produccion del
exportador.

Si la carga es seleccionada para inspeccién tanto en puerto como en
la planta productiva del exportador, se deberan asumir los costos de

coordinacion y movilizacién porcontenedor.
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Tabla 17
KPIs de tiempo

KPI

DESCRIPCION

FORMULA DE CALCULO

Tiempo de transito promedio

Tiempo promedio en dias para
gue la carga llegue desde el
origen hasta el destino

(Suma de tiempos de transito) /
(Namero de envios)

Tiempo de despacho Tiempo promedio en horas | (Suma de tiempos de
para despachar la carga de la | despacho) / (Numero de
aduana envios)

Tiempo de entrega

Tiempo promedio en dias para
entregar un envio a un cliente
desde la llegada al destino

(Suma de tiempos de entrega)
/ (NUmero de entregas)

Nota: La tabla nos muestra el tiempo de importacién del bréocoli

Elaborado por: Pico, A. (2023)

Tabla 18
KPIs de costo

KPI

DESCRIPCION

FORMULA DE CALCULO

Costo de transporte promedio

Costo total en ddlares por
transporte de brécoli

Suma de costos de transporte

Costo de despacho

Costo total en dolares por
almacenar el brécoli

Suma de costos de

almacenamiento

Costo de entrega

Costo total en dolares por
envio de brocoli

(Costo de transporte + Costo
de almacenamiento) por envio

Nota: La tabla nos muestra el costo de importacion del brécoli

Elaborado por: Pico, A. (2023)

Tabla 19
KPls de eficiencia

KPI

DESCRIPCION

FORMULA DE CALCULO

Precision de entrega

Costo total en dolares por
transporte de brécoli

(Entregas a tiempo / Total de
entregas) x 100

Utilizacion de capacidad

Costo total en dolares por
almacenar el brécoli

(Carga transportada /
Capacidad maxima de carga) X
100

indice de devoluciones

Costo total en dolares por
envio de brécoli

Nota: La tabla nos muestra los KPIs de eficiencia

Elaborado por: Pico, A. (2023)

(Envios con devoluciones /
Total de envios) x 100
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3.1.

Normativas generales Constitucion de la Republica

El articulo 280 sobre la planificacion participativa para el desarrollo
establece que los programas y proyectos publicos, la programacion y
ejecucion del presupuesto perteneciente al estado, y la inversion y el
establecimiento de los recursos publicos seran ejecutados por medio del
Plan Nacional de Desarrollo. (Ecuador, 2021)

La soberania alimentaria compone un objetivo estratégico pretende
asegurar que las personas, pueblos, las nacionales y comunidades
obtengan la sustentacion propia de alimentos sanos y saludables y

culturalmente apropiado de forma permanente. (Ecuador, 2021)

El Estado ecuatoriano fomentara las exportaciones ambientales
responsables segunlo manifestado en el articulo 306 del sistema financiero
en donde aquellas que cuenten con mayor preferencia generaran mas
empleo y beneficio adicional, y sobre todo las exportaciones de los

pequefios y medianos productores y del sector artesanal. (Ecuador, 2021)

COPCI

La actividad productiva estipulada dentro del articulo 2 es aquel
proceso en el cual laactividad humana se encarga de transformar insumos
en bienes y servicios legitimos, los cuales son socialmente utiles y
sustentables con el medio ambiente, agregando actividades productivas y
deméas que generen valor agregado. (Cédigo Organico de la Produccién,
2021)

Segun lo establecido en el articulo 3 el objeto tiene como propdésito la
regulacion del proceso productivo cuyas etapas se dividen en produccion,
distribucion, intercambio, comercio, consumo, manejo de externalidades e
inversiones productivas las cuales estan orientadas a la ejecucion del Buen
Vivir. (Cadigo Organico , 2021)

Las politicas de promocién de las personas, la solidaridad y la

economia socioeconomica se definen en el art. EI Consejo de
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Produccién Industrial decidirdA 22 medidas detalladas y el acceso

democratico a los factores de produccién.

Dentro del inciso a y d de este articulo indican que: elaborar
programas y proyectos los cuales permitan el desarrollo y avance de la
produccion tanto nacional, regional, provincial y local los cuales garanticen
los derechos de las personas, comunidades y la naturaleza, promover la
seguridad alimenticia mediante mecanismos de preferencias para el
financiamiento de micro, pequefias, medianas y grandes empresas de las
comunidades, pueblos y nacionalidad indigenas, afroecuatorianas vy
montubias. (Cédigo Organico de la Produccion, 2021)

El articulo 93 sobre promocion de exportaciones establece
claramente que el Estado fomentara la produccion orientada a la exportacion
y promovera esta produccion a través de mecanismos generales. (Codigo
Orgénico, 2021)

o Recibiran un trato arancelario preferencial y cualquier otro beneficio que
resulte de acuerdos comerciales mutuamente beneficiosos.

. Recursos financieros asignados a programas generales o sectoriales
incluidos en el Acuerdo del Programa Nacional de Desarrollo.

. Apoyar actividades en los campos de educacion, informacion,
promociéon externa, desarrollo de mercados, formacién de consorcios o
alianzas de exportadores y otros campos.

El alcance de la promocion de las exportaciones promovida por el
gobierno nacional. (Ley de Organizacién de la Produccion, el Comercio y las

Inversiones, 2021)

La exportacion de manera definitiva la cual se encuentra establecida
dentro del articulo 154 es un régimen aduanero mediante el cual se efectia
la salida definitiva de mercaderias en libre circulacion fuera del territorio
aduanero comunitario o a una ZEDE que esté situada dentro del territorio
aduanero ecuatoriano con dependencia a las disposiciones establecidas en
este codigo y las demas normas aplicables. (Cdédigo Organico de la
Produccion, 2021)



En el articulo 8 del Capitulo Il establecen en el literal nGmero 6 que
aquellos ingresos provenientes de las exportaciones las cuales sean
realizadas por personas naturales o sociedades, nacionales u extranjeras
las cuales tengan domicilio o algun establecimiento permanente dentro del
Ecuador sea que se efectien directamente o mediante algun agente,
sucursales, filiales o representante de cualquier naturaleza son consideraran

fuentes ecuatorianas de ingresos. (Interno, 2021)

El articulo 9.1 menciona a aquella exoneracién existente del pago del
impuesto a la renta establecido para el desarrollo de nuevas inversiones y
productivas por medio del cuallas sociedades que se constituyan a partir de
la vigencia del cédigo de la produccion como de igual manera Las empresas
existentes podran beneficiarse de la exencién del impuesto sobre la renta
por un periodo de cinco afios. El expediente de registro a que se refiere este
articulo se determinara segun los distintos sectores econémicos, entre ellos
la produccion de productos naturales o frescos, refrigerados o congelados,
la transformacion industrial de las cadenas forestales, la agricultura y la

silvicultura y los productos elaborados de dicha industria. (Interno, 2021)

Ley del Sistema Ecuatoriano de la Calidad

Lo establecido dentro del articulo 1 sobre el objetivo de la ley indica
qgue el marco juridico determinado para el sistema ecuatoriano de la calidad
regulara los diferentes principios, entidades y politicas las cuales estén
relacionados con las actividades que se vean vinculadas con la conformidad
las cuales a su vez faciliten los diferentes cumplimientosinternacionales, a su
vez garantizara los derechos de los ciudadanos, protegera la vida y lasalud
animal, vegetal y humana y velara por la conservaciéon del medio ambiente,

por ultimo

se encargara de promover e incentivar la cultura de calidad y mejorar la

competitividad en lasociedad. (Calidad, 2021)



Dentro del Capitulo 1l sobre la vigilancia, control y sancion del
procedimiento se encuentra el articulo 57 el cual establece que este control
estara a cargo del Ministerio de Industrias y Productividad el cual se limitara
al cumplimiento de los diferentes requisitos que son exigidos dentro de los
diferentes reglamentos exigidos y diferentes procedimientos para la
evaluacion de la conformidad ya sea por parte de fabricantes o de quienes
se encarguen de comercializan productos o0 servicios sujetos a esta ley.
(Calidad, 2021)

Normativa NTE INEN 2723

Segun (Instituto Ecuatoriano de Normalizacion) para los brécoles
(brécolis) congelados se debe de aplicar la norma NTE INEN 2723 en la cual
se definen los destinados al consumo directo sin una ulterior elaboracion,

exceptuando un nuevo envasado si este fuese necesario. (INEN, 2021)

Ley Organica de Sanidad Agropecuaria

El control fitosanitario establecido en el articulo 21 determina la
responsabilidad de laAgencia de Regulacion y Control Fito y Zoosanitario el
cual tiene como objeto la prevenciony el control del ingreso, establecimiento
o determinacion y la diseminacién de cualquier tipode plagas que llegasen a
afectar a los vegetales y productos procedentes del mismo, y demas
articulos que representen algun tipo de riesgo fitosanitario, tanto el control
como lasmedias aplicables dentro de esta ley son de caracter inmediato y de
manera obligatoria paralas personas naturales, publicas, juridicas y privadas
gue se dediqguen a la produccién, comercializacion, importacion o

exportacion de productos y plantas. (Agropecuaria, 2020)

Dentro del articulo 22 sobre las medidas fitosanitarias se indica que la
entidad publica Agencia de Regulacion y Control (AGROCALIDAD) sera el
ente que mantendra y mejorard el estatus fitosanitario y que implementara

dentro del territorio nacional y en diferentes zonas especiales las siguientes
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medidas que son de cumplimiento obligatorio: Requisitos fitosanitarios,
campafias de sanidad vegetal, diagnéstico y vigilancia de plantas y
productosvegetales, cuarentena cuando sea necesario, areas libres de plagas

y demas que establezca la agencia. (Agropecuaria, 2020)
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ENTRADA DE PRODUCTO

Las regulaciones de seguridad alimentaria en los Estados Unidos
dependen de varias agencias, cuya autoridad se divide entre las siguientes
agencias gubernamentales: Administracion de Alimentos y Medicamentos
(FDA), Seguridad Alimentaria (FSIS), Servicio de Inspeccién de Sanidad
Animal y Vegetal (APHIS). ) y la Oficina de Comercio e Impuestos sobre el

Alcohol y el Tabaco (TTB), entre otros.

La FDA es una agencia bajo el paraguas del Departamento de Salud
y Seguridad Publica de EE. UU. En EE. UU., busque alimentos que no
contengan alcohol o que contengan menos del 2 % de carne. También
comercializa, entre otras cosas: comida para mascotas, carne de pescado y
agua embotellada. El FSIS esta afiliado al USDA y monitorea los productos

gue contienen mas del 2 % de carne cocida o mas del 3 % de carne cruda.

Su competencia incluye, entre otras: el control de las importaciones
de carne vacuna, ovina y porcina; e importaciones de carne, huevos de aves
y productos conexos.Por su parte, APHIS se dedica al control sanitario y
fitosanitario de productosimportados, y TTB - control de bebidas alcohdlicas
y productos del tabaco. Los productos que estan bajo el control de la FDA
para ser importados deben cumplir con el mismo estandarde demanda que la
produccién nacional de EE. UU.

El estandar que describe las operaciones de la agencia es CFR 21
parte 1.97. Esto permite a la FDA trabajar con CBP para determinar si el

importador debe declarar el producto alimenticio importado y proporcionar una

garantia llamada "fianza de importacion”.

El importador debe tomar todas las medidas necesarias para garantizar

gue el producto importado cumpla con los requisitos sanitarios y se someta a

todos los procedimientos preliminares necesarios.
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REQUISITOS DE ETIQUETADO Y MARCADO DE PRODUCTOS

Una de las razones para importar alimentos a Estados Unidos. A menudo son
rechazados debido a un etiquetado incorrecto. Tres agencias estadounidenses
participan en la regulacion del etiquetado de alimentos: FDA, FSIS y USDA. El
embalaje del producto tiene al menos dos areas de etiquetado diferentes, incluida la

etiqueta principal y la etiqueta informativa.

En este sentido, debes consultar las pautas de etiquetado de alimentos
mencionadas en este documento. Los requisitos en cuanto a unidades de medida,
idioma, contenidos y otros aspectos nos obligan a prestar especial atencién a este
requisito. Ademas, se debe considerar la importancia del uso de codigos de barras
Universal Product Code (UPC-A), aunque en los ultimos afios el mercado se ha
desplazado hacia el sistema EAN-13. Por este motivo, es importante discutir el uso
de un sistema de codigo de barras especifico con el cliente antes de imprimir el
embalaje. Embalaje En cuanto al embalaje, tenga en cuenta la importancia de la
NIMF n.° 15 para todas las piezas de madera. Importacion de muestras comerciales a

Estados Unidos.

El envio de muestras comerciales a Estados Unidos esta sujeto a restricciones
aduaneras, regulaciones sanitarias y regulaciones antiterroristas. Esto significa que el
sistema utilizado no difiere significativamente del requerido para las importaciones
normales o comerciales. En cuanto a las normas aduaneras, al importar mercancias
de muestra, se deben presentar los documentos necesarios para las actividades
comerciales, inspeccionar estrictamente y pagar los impuestos aduaneros segun el

sistema comun.

Sin embargo, los ingresos informales pueden considerarse simplificados si no
superan los 2.000 ddlares. Otra excepcién son los disefios registrados como "disefios
no comercializables", que no pasan por el contingente y estan exentos de derechos

de aduana.
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CERTIFICACIONES SUGERIDAS PARA EXPORTAR A ESTADOS UNIDOS

Por motivos de salud, las muestras deben cumplir los mismos requisitos que

las entregas comerciales.

Por ejemplo, para los productos alimenticios, deben incluir todos los
requisitos HACCP, etiquetado en inglés, mencion de origen, conservantes vy
aditivos, asi como otros requisitos, excepto el etiquetado nutricional obligatorio (a

menos que las degustaciones se realicen en ferias o exhibicion.

Ademas de los alimentos procesados, frutas y verduras, carnes, pescados y
otros productos similares, todos los deméas productos deben cumplir los mismos
requisitos aplicables a las transacciones comerciales. Por el contrario, segun la Ley
Antiterrorista, las muestras comerciales estan sujetas a registro obligatorio ante la

FDA y notificacion previa a la importacion (21 CFR 1), cuando corresponda.
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V. CONCLUSIONES

RECOMENDACIONES

El departamento de marketing juega un papel fundamental en la
apertura del mercado, por lo que debe participar en todas las ferias
internacionales en los Estados Unidos, brindar a los clientes informacion
sobre la pasta de brécoli integral y evaluacion del producto. demanda de

productos

Por otro lado, EE.UU. apoya los acuerdos comerciales con
nuestro pais, dependiendo de si firmar o no estos acuerdos afecta o no
a las ganancias, por lo que se deberian abrir los mercados en los
paises europeos.

El cumplimiento de buenas practicas agricolas y procesos de
producciéon con control de calidad nos permiten obtener productos
terminados que cumplen con los estandares internacionales para
satisfacer las necesidades de los clientes.Es necesario implementar la
certificacién organica para todos los productos de fideos con brécoli
integrales, no solo los destinados al mercado interno, para que
podamos aumentar las ganancias y ofrecer un producto mas
comercializable. Mantener niveles de produccién acordes a las
exigencias del mercado y honrar los contratos con compradores
estadounidenses, ya que su incumplimiento dara lugar a la terminacion
de todo tipo de negociaciones, los productos destinados al mercado
interno deben estar destinados a la exportacion.

Ecuador soélo existen 4 empresas encargadas de producir
brécoli IQF para exportacion, lo cual es un requisito importante para el
mercado internacional; Las grandes inversiones necesarias para
implementar este sistema dificultan la entrada de nuevos competidores
al mercado. Aunque la inversién inicial es moderada, la capacidad de
exportar fideos de brocoli enteros utilizando el sistema de congelacion

IQF a Estados Unidos es factible y rentable.Asi, en cinco afios se
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eliminaréan los intermediarios. El comercio justo con una vision clara y
una planificacion seria impulsar4 el cultivo, la produccion y la
exportacion; y mejorar los medios de vida y el desarrollo sostenible de
los agricultores; sin olvidar que este es un pais netamente agricola y
este camino debe seguirse debido a las excelentes condiciones
geograficas y climéticas del Ecuador.

Beneficios

Segun una publicacion de Revista Mia del 8 de julio (2022), los
principales beneficios queofrece el brocoli al consumirlo son:

Tiene propiedades anticancerigenas: diversos estudios han
demostrado que esta hortaliza actia como protector contra enfermedades
causantes de cancer como el de mama, Utero, prostata y 6rganos internos
como el colon, rifiones, higado e intestinos; Las propiedades del brécoli
contra estas enfermedades son las vitaminas A, C y E, asi como los
aminoacidos, el zinc y el potasio.

Protege el Corazon: El brécoli ayuda a eliminar el colesterol malo del
organismo, nosprotege de enfermedades cardiovasculares y nos aporta un
alto contenido en fibra.

Protege los huesos: Comer brdcoli ayuda a mantener nuestros huesos
sanos y fuertes porque contiene propiedades como calcio, fésforo, zinc y
magnesio.

Protege los ojos: Contiene nutrientes altamente beneficiosos como la
zeaxantina y el betacaroteno, ademas de vitamina A, lo que convierte al
brocoli en una verdura que cuida la salud ocular, ademas de prevenir la
atrofia muscular, las cataratas y el dafio UV que provocamos percibir. a
diario.

Mejora el aspecto de la piel: Por su contenido en antioxidantes, acidos
grasos omega-3 y vitaminas como la E, B, A, Ky C; Esto contribuye a una
piel mucho mas joven, suave y radiante debido a sus multiples propiedades
beneficiosas, protege y restaura las membranascelulares de la piel y protege
contra la radiacion UVA.

Estimula el Sistema Inmunolégico: Aporta vitaminas que estimulan y
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fortalecen el sistema inmunolégico, como la vitamina C y otras vitaminas,

betacaroteno y minerales.
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